


4 beaux OaWeUT 
2 GROSSES POMMES DE TERRE
1 PigOPO jaVOe  
1 BELLE POIGNÉE DE CibPVMeUUe FRAICHE
4 POIGNÉES de ch¢UaigOeT cuites
4 POIGNÉES DE NOIX DE GRENOBLES 
1 beau morceau DE PARMESAN
20CL de cS¨Ne 
1 BOUILLON CUBE
FLEUR DE SEL & POIVRE

REMPLISSEZ UNE GRǤNDE CǤSSEROLE D'eǤu et portez à
ébullition. Épluchez et coupez grossièrement l'oignon,
les navets et les pommes de terre. Mettez le tout dans
l'eau bouillante. Ǥjoutez le bouillon cube. Couvrez et
laissez cuire pendant 25 min.

Lorsque les légumes sont cuits, videz les 3/4 de l'eau.
Ǥjoutez la crème, une pincée de fleur de sel ET du
poivre puis mixez. Servez le velouté avec les différents
toppings sur le dessus et c'est prêt ! 
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Pendant ce temps, concassez grossièrement les noix,
coupez les châtaignes, ciselez la ciboulette et
réalisez des copeaux de parmesan. réservez.
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PRODUITS FRAIS � RETROUVER DANS NOS MAGASINS


