


8 tranches de pain NORDIQUE
4 FIGUES VIOLETTES bien sucréES  
1 BELLE POIGNÉE DE CIBOULETTE FRAICHE
4 POIGNÉES DE NOIX    
Fromage FRAIS
Fleur de sel & poivre noir

PRODUITS FRAIS À RETROUVER DANS NOS MAGASINS

I N G R É D I E N T S

Pendant ce temps, préparez vos ingrédients. Rincez les
figues, retirez leur queue puis Coupez-les figues en
tranches d'1/2 cm environ. Rincez et Ciselez la
ciboulette fraiche. Enfin, concassez grossièrement les
noix à l'aide d'un couteau ou de vos doigts. 

Faites griller vos tranches de pain nordique au grille-
pain quelques minutes.

Tartines aux figues, fromage
frais ciboulette & noix

R e c e t t e
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Lorsque le pain est grillé, tartinez chaque tranche de
fromage frais et poivrez à votre convenance.
Répartissez les noix concassées puis Disposez les
tranches de figue. Saupoudrez de ciboulette fraiche
puis ajoutez une pincée de fleur de sel.

Vous pouvez accompagner ces délicieuses tartines
d'une belle et généreuse salade de mâche ainsi que des
oeufS molletS !  
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