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PINSA A LA COPPA, TOMY?
CONFITES & MOZZARELLA

Ingredients
/\
2 PINSA *  HERBES DE PROVENCE
3006 DE SAUCE TOMATE BASILIC * 200G DE COPPA
MOZZARELLA e OLIVES VERTES
TOMATES CONFITES
Préparation
/_\

PRECHAUFFER LE FOUR A 220°C.
PLACER LES 2 PINSA SUR UNE PALQUE DE CUISSON ET ETALER LA SUACE TOMATE BASILIC SUR LES PINSA.

AJOUTER LA MOZZARELLA COUPEE EN MORCEAUX, LES TOMATES CONFITES ET UN PEU D'HERBES DE PROVENCE.
ENFOURNEZ POUR 5 MINUTES DE CUISSON.

A LA SORTIE DU FOUR, AJOUTEZ LES TRANCHES DE COPPA ET QUELQUES OLIVES VERTES.
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