INDUE

Ingredients

—_—

* 600G COMTE 40CL VIN BLANC

* 600 G BEAUFORT PAINDE LA VEILLE
600G DE GRUYERE * 1GOUSSE D'AIL

Préparation

—_—

1. FROTTER LE CAQUELON AVEC LA GOUSSE D'AIL ET COUPER OU RAPPER LES FROMAGES.
2. METTRE LE VIN BLANC DANS LE CAQUELON ET FAIRE CHAUFFER JUSQU'A FREMISSEMENT.
3. AJOUTER PROGRESSIVEMENT LES FROMAGES COUPES ET REMUER.
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